
SELECCIÓN DE TAPAS

PAN DE SON NAAVA
Inspirado en el aceite de oliva Son Naava

MENÚ

BELUGA ROYAL (15 G)
Crème fraîche  |  Blinis  |  Cebollino

FOIE GRAS
Oporto  |  Puerro  |  Brioche  |  Trufa

RAVIOLI DE TRUFA
Parmesano  |  Shiitake  |  Avellana

CIGALA
Apionabo  |  Vin Jaune  |  Trufa

LOMO DE CORZO
Périgueux  |  Portobello  |  Trufa

SELECCIÓN DE QUESOS TRUFADOS
Tres quesos trufados excepcionales,

madurados artesanalmente

POSTRES
CHAMPÁN

Melocotón  |  Limón

PRALINÉ DE AVELLANA
Miso  |  Caramelo  |  Albaricoque

SWEET DREAMS
Selección de dulces sorpresas

299€

 Signature Experience
WHITE TRUFFLE

- A celebration of autumn’s most precious ingredient -



WHITE TRUFFLE

- A celebration of autumn’s most precious ingredient -

SELECCIÓN DE TAPAS

PAN DE SON NAAVA
Inspirado en el Aceite de Oliva

MENÚ
FOIE GRAS

Oporto  |  Puerro  |  Brioche  |  Trufa

RAVIOLI DE TRUFA
Parmesano  |  Shiitake  |  Avellana

CIGALA
Apionabo  |  Vin Jaune  |  Trufa

LOMO DE CORZO
Périgueux  |  Portobello  |  Trufa

*WAGYU MIYAZAKI +69€
*WAGYU MUDEJAR +59€

SELECCIÓN DE JUMI AFFINEURS +28 €
Cinco quesos suizos excepcionales,

madurados artesanalmente

POSTRES
CHAMPÁN

Melocotón  |  Limón

PRALINÉ DE AVELLANA
Miso  |  Caramelo  |  Albaricoque

SWEET DREAMS
Selección de dulces sorpresas

189€
SELECCIÓN DE CAVIAR

Crème Fraîche l Blinis l Cebollino

Oscietra (30g) 105€
Beluga Royal (30g) 185€

Chef’s


