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MALLORCA 

Hinter einem unscheinbaren Eingang mitten 
im Herzen Palmas befindet sich in einem denk 
malgeschützten Stadtpalast in der Carrer de la 
Concepció das �Fera". Nicht nur die Küche ist 
ein Genuss für alle Sinne, auch das Interieur, in 

dem Kunst und Design einen besonderen Dia 
log eingehen. Gegründet wurde �Fera" von dem 
Schweizer Ivan Levy und seiner Frau Sheela. Der 
Unternehmer, einst Inhaber von so �The Body 
Shop"-Geschäften in seiner Heimat, und seine 
indische Frau Sheela sind auf der halben Welt 

zu Hause. Berufich sind sie nach wie vor inter 
national unterwegs, auch mit sozialen Projek 
ten im asiarischen Raum engagiert - und doch 
wurde Mallorca zum neuen Fixpunkt der beiden 

Kosmopoliten. Nicht ohne Umwege, wie Levy 
in unserem Gespräch beimn Lunch erzählt, erst 

nach vielen Besichtigungen haben sie ihr Traum 
haus gefunden. Heute zeigt sich Levy von Mal 
lorca und seinen Bewohnern begeistert. �Die In 
sel bietet unglaublich viel, von der Landschaft, 
den Menschen, der Stadt bis hin zur Infrastruk 
tur, mit ciner Anbindung in die ganze Welt Sein 
Restaurant soll daher nicht nur ein Ort für inter 
nationale Gäste sein, sondern auch für Mallor 
quiner. Das Interieur des �Fera� trägt die Hand 
schrift von Sheela, deren Interior-Projekte auch 
in New York, Zürich oder Indien zu finden sind. 
�Man soll sich hier wie zuhause fühlen", lautet 
das Credo von Ivan Levy und tatsächlich tickt die 
Uhr hinter der Eingangstür des �Fera" mitten in 
der belebten Innenstadt Palmas plötzlich anders 

eine Oase mit farblich gestalteten Räumen, die 
zum Verweilen einladen, wie die �Bibliothek, 
cin idealer Raum für kleine, private Dinner für 
bis zu zwölf Personen oder wie der Garten mit 
seinen Planzen und versteckten Tischecken, In 
den Räumen von �Fera� wird zeitgenössische 
Kunst präsentiert, sowohl die hauseigene Samm 
lung als auch wechselnden Ausstellungen, kura 
tiert von der Galerie ABA ART LAB. Die Arbeiten 
aus der Kunstsammlung Levy stammen von re 
nommierten zeitgenössischen Künstlern, die in 
Mallorca leben und arbeiten, wie die aus Däne 
mark stammende Künstlerin Lin Uzon, Tochter 
des berühmten Architekten Jern Utzon, der un 
ter anderem das Opernhaus von Sydney gebaut 
hat. Sie kam bereits in ihren Kindheit mit den El 
tern immer wieder nach Mallorca und lebt heute 
in dem von ihrem Vater erbauten Haus Can Feliz 

in Portopetro. Vertreten sind auch Toni Garau, 
Caco Fabré, Toni Pedraza, die Schweizerin 
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Liliane Csuka, Oscar Marin
, Katharina, Pfeil, Enrlc Ric- ben, Die Schauküche lasst zudem iibrekn die' Zubercitung 

ta, Selwyn Senatori, Naia Uzon Popov, Fabian Schalckamp 
CXProba, um nur cinige zu nennen, Viclfach entste-

hcn ihre Werke in Auscinandersetzung mit Materlalien und 
dverkstechniken und sind geprägt von einer reduktiven 

Asthetik, Aber auch im Design der Tableware spjegelt ich 
an Levys Intetesse far Qualitar und schöne Dinge, ganz ab 

3schcn von den Speisen, sel bst. die wie Kunstwerke ante 
tichter werdcn. Kulnarik auf höchstem NvcaU, für die det 
uchenchef und Geschäftspartnet der Eevs. der gebürcige 
Ostemcicher Simon Peturschnig verantvorelich ist. Die Ki-

she ist mcditerran-asiatisch, Spanische saisonale Prodúkte 
werden mitjapanischen Aromen yerbunden und auch Remi-
niszchzen an die Molekularküche gemacht. Petutschnig ist cincur Design serzt 

Meister scines Fachs und kombiniert die Aromen in seinen nd Siman Petutsct 
Genichtcn auf wunderbare Weise, Jedes Gericht spricht lle regional Zuratch Mi 

der Deserts zu ZU. Die Nachhaltigkeigtodukte ist ein r6 

kus des RustauYants-und atuiehbem ameng Ivan Ie 
maund produ nMA in Mallorca Efrengviet 

ziert auf Mallorcaal sn 
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