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INHALT

64 Rolls-Royce Boat Tail

Eine Muse in Blau

Rolls-Royce Coachbuild ist eine Riickkehr

zu den Wurzeln der Marke. Es stellt eine
Gelegenheit fiir die Auserwihlten dar, an der
Schaffung einzigartiger und persénlicher
Aufirige von zukiinftiger historischer Be-
deutung mitzuwirken. Der neue Rolls-Royce
Boat Tail ist wohl das aufergewihnlichste
und teuerste Luxus-Fahrzeug der Welt.

Yachting

70 Riva 88’ Folgore

Der neue Maf2stab fiir eine Sportfly-Yacht
Riva-Yachten waren schon immer ein
Synonym fiir raffinierte Eleganz und
authentischen Luxus. Mit der neuen

Riva 88' Folgore ist dem Design-Team von
Riva wieder ein grofier Wurf gelungen.

Fitness

78 Workout mit luxuriésem
Sport-Equipment fiir zu Hause

Edle Hélzer, elegantes Design — damit ver-
bindet man nicht unbedingt Fitnessgerite.
Dass sich Hanteln & Co. aber wunderbar
in den Wohnbereich integrieren lassen,
beweist das Berliner Unternehmen kenko.

Gourmet

82 Fera Restaurant & Bar
Mediterran-asiatische Geniisse in Palma
Hinter einem unscheinbaren Eingang
mitten im Herzen Palmas befindet sich in
einem denkmalgeschiitzten Stadtpalast in
der Carrer Concepci6 das wohl aufregendste
Restauranterlebnis Mallorcas.

Health

88 THE BALANCE

Luxuriéses Therapiezentrum auf Mallorca
Das Schweizer Healthcare-Unternehmen
THE BALANCE ist auf die diskrete,
ganzheitliche Behandlung von Drogen-
und Alkoholmissbrauch, Bum-out und
Depressionen spezialisiert.
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GOURMET

Kiichenchef Simon Petutschnig.

Fera Restaurant & Bar

MEDITERRAN-ASIATISCHE
GENUSSE IN PALMA

Hinter einem unscheinbaren Eingang mitten im Herzen Palmas befindet sich in
einem denkmalgeschiitzten Stadtpalastin der Carrer Concepcié das wohl aufregendste

Restauranterlebnis Mallorcas. TEXT BERND TEICHGRABER FOTOS FERA RESTAURANT & BAR
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Mango-Gazpacho mit roter Garnele aus Sdller.

Gillardeau-Auster Nr. 1 mit
N25 Osietra Caviar und griinem Apfel.



GOURMET
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Fera —das ist grenzenlos mediterran-asiatischer Genuss.
Kiichenchef Simon Petutschnig kombiniert dabei hoch-
wertige spanische Produkte mit japanischen Aromen.




Bereits beim Betreten empfangen den Gast wertvolle Exponate zeitgendssischer
Kinstler und suggerieren den hohen Qualititsanspruch, der sich von ge-
schmackvollem Interieur iber die superbe Gourmet-Cuisine bis zum verbind-
lichen und wohl besten Restaurant-Service in Palma wie ein roter Faden durch
das Gesamtkonzept zieht. Die Initiatoren dieses kulinanarischen Kunstwerkes
sind die weitgereisten Schweizer Ivan und Sheela Levy sowie ihr Geschiftspart-
ner Simon Petutschnig, der gebiirtige dsterreichische Herdkiinstler, der mit
seinem Team fiir die exquisite Gourmet-Kiiche verantwortlich zeichnet. Der
sympathische Cuisinier lernte sein Handwerk u.a. im Zwei-Sterne-Restaurant
Miramar bei Paco Pérez und im Alkimia von Jordi Vili. Simon Petutschnig bringt
mit feinem Gespiir fiir Raffinesse die Hitze und Leidenschaft des Mittelmeers
mit der Seele Asiens zusammen. Ein Kochstil, der Texturen, Geschmack und mit
héchster Sorgfalt ausgewihlte Zutaten zu einer kistlichen neuzeitlichen Liaison
vereint. Jeder Gang ist auch ein Genuss fiir das Auge, so kiinstlerisch und viel-
seitig arrangierte Gaumen-Schmeicheleien findet man nirgends auf Mallorca.
Und auch einige Reminiszenzen an die Molekularkiiche, wenn Stickstoff-Nebel-
schwaden die Késtlichkeiten umhiillen, sind hier keine Effekthaschereien, son-
dern akzentuieren gekonnt den hohen Anspruch der Kiiche. Es gibt drei Meniis,
das Art-Menii, das Fera Degustations-Meni, ein Fera Veggie Degustations-
Menii sowie ein veritables A-l a-carte-Angebot - alles, ebenso wie die Schitze
auf der umfangreichen Weinkarte, mehr als fair und gastfreundlich kalkuliert.
Den Anspruch, nur allerbeste Produkte auf den Teller zu bringen, unter-
streichen Tataki vom Kvitsoy-Lachs, Blauflossen-Thunfisch ebenso wie handge-
schopfte Jacobsmuscheln und Garnele mit Kokosnuss, Zitronengras und Curry.

Valrhona-Mandel-Praline mit Aprikose und Vanilleeis.

5-Spice-Enten Bao mit roter Bete und Géinseleber.



GOURMET

Die gemiitlich-stylische Bibliothek ist ideal fiir kleine, private Dinner fiir bis zu zwélf Personen.

Der fangfrische Wolfsbarsch wird von Beurre blanc, Fenchel und Sellerie beglei-
tet. Butterzart zergeht das Wagyu-Rinderfilet aus dem Schweizer Simmental auf
der Zunge. Dazu Perigueux, Duxelle und Artischocke. Zitrusfriichte aus Deia bil-
den den krénenden Abschluss eines mehrgingigen Fera Degustations-Meniis.
Ein traumhafter Ort, um diese Hochgeniisse zu genieRen, ist auch der Garten im
Patio, der den Gisten an verschieden Stellen herrliche Riickzugsorte mit viel
Privatsphire bietet. Warmestrahler und Decken sorgen dabei auch fiir Wohl-
gefiihl, wenn die Temperaturen noch moderat sind.

Der Service der in beeindruckender Zahl agiert, ist stets zur Stelle, zuriick-
haltend, wenn man es sich wiinscht, aber auch immer fiir eine Empfehlung oder
einen Scherz zu haben, wenn man die Konversation sucht— besser, verbindlicher
und einfiihlsamer geht nicht.

Adaquat begleitet werden die kulinarischen Schwelgereien von ausgesuchten,
authentischen Tropfen besonderer Weingiiter. Zudem ist das Fera das einzige
Restaurant auf Mallorca, das den primierten Difference Coffee anbietet — ein
Label, das sich zum Ziel gesetzt hat, nur die besten Kaffees der Welt auf beson-
dere Art zu verarbeiten. Die kreativ gemixten Cocktails kann man direkt an der
stylischen Bar oder im wunderschénen Garten genieRen. Als Besonderheit darf

die Location auch fiir Feierlichkeiten und Events gelten. m

== Fera Restaurant & Bar

Kiichenchef und Gastgeber: Simon Petutschnig

Carrer de la Concepcid, 4, E-07012 Palma de Mallorca

E-Mail: reservations@ferapalma.com

Internet: www.ferapalma.com

Offnungszeiten: Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag und Montag
13.00 - 15.00 Uhr und 19.00- 22.00 Uhr

Ruhetage: Dienstag und Mittwoch

86 HIGH LIFE



S1MON PETUTSCHNIGS EINZIGARTIGE KOMPOSITIONEN
VEREINEN TEXTUREN, GESCHMACK UND MIT HOCHSTER SORGFALT
AUSGEWAHLTE ZUTATEN ZU EINER KOSTLICHEN, NEUZEITLICHEN LIAISON.

Texturen von Zitrusfriichten aus Deia.




