
Diese Insel ist purer Sushi, Sekt & Segelboote:  
Das Mar de Nudos an der  
„Alten Mole“ im Hafen von 
Palma ist die ideale Location 
für ein prickelndes Glas Cava 
beim Mädelsabend. Salut!

Fünf Kilometer 
Traumstrand: 
Das Ponderosa 
Beach liegt an 
der Playa de 
Muro – dem 
,Place to be’ 
im Norden  
mit Gambas- 
Carpaccio und 
einem Wein, 
der im Glas 
funkelt

Ich liebe das Mittelmeer – und die 
Ausflüge in das Tramuntana-Gebir-
ge im Westen der Insel. Es gehört 

zum UNESCO-Welterbe. Besonders 
schön ist das Künstlerdorf Deià mit 

seinen Lokalen von urig bis edel

Eines meiner Lieblingsrestaurants ist das 
„fera“ in Palma. Im Altstadtpalast tafelt es 
sich raffiniert „mediterrAsian“. Mein Tipp: 
das Mittagsmenü für 22,90 Euro

Auf der nächsten Seite geht’s weiter 

Die Journalistin Kirsten Lehmkuhl lebt zeitweise auf Mallorca.  
Sie nimmt uns mit zu den angesagten Bars und Restaurants

 So relaxt! 

 Richtig verzaubert 

Genuss
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Coole Cocktails 
über den Dächern von Palma Der Balnerio Illetas bei Palma ist 

ideal, um den Tag ausklingen zu 
lassen: erst im türkisen Wasser 
schwimmen und sich dann in der 
Strandbar eine Paella schmecken 
lassen. Herrlich!  Himmelsstürmer genießen in der Sky Bar des Hotels  

Hostal Cuba in Palmas Kultviertel Santa Catalina  
einen Mojito oder Vinito mit Blick über den Hafen und die 

Altstadt. Lust zum Tanzen? Immer freitags und  
samstags legen im Souterrain die DJ’s auf …

GANZ SCHÖN EDEL Resi-
dieren wie einst der mallor-
quinische Adel im Palais 
aus dem 15. Jahrhundert: 
im Súmmum Prime  
Boutique Hotel in Palma. 
In der Nebensaison  
kostet das DZ ab 180 €. 
Tel.: +34 971 87 58 37. 
www.hotelsummum.com 

Salzblüten und Olivenöl  
Flor de Sal ist ein wunderbares 
Mitbringsel. Aromatisiert wird es 
zum Beispiel mit Rosenblüten 
oder Oliven. Es ist aber auch pur 
zu haben: mein Favorit!  
flordesaldestrenc.com 
Wertvolles Olivenöl kommt mir 
erst kurz vor dem Abflug nach 
Deutschland am Airport in die 
Tüte. So darf es mit in die Kabine 
– und die Flasche mit dem flüssi-
gen Gold bleibt garantiert heil.

Nicht ohne meine Korbtasche 
Ich mag sie besonders mit Leder-
riemen und verstaue darin alles 
vom Badezeug bis zu den Einkäu-
fen. Schöne, handgefertigte Klas-
siker findet man in Palmas Zent-
rum in dem alt eingesessenen 
Geschäft Mimbrería Vidal (Calle 
Corderia, 13).

Frischer geht’s nicht 
Fisch kaufe ich in der Markthalle 
in Santa Catalina. Und esse etwas 
mitten im Trubel an einem der 
Stände, am liebsten in der Bar 
Joan Frau oder im Es Racó d’es  

Sushi

Frischer geht’s nicht

Mein Mallorca: 
Was ich an Mallorca so liebe? Dass 
es sich ständig wandelt und immer 
aufregend und spannend bleibt.

Jung, sexy, multi-
kulti – das ist 
Santa Catalina. In 
der Calle Fábrica 
lasse ich mich 
von den leckeren 
Gerichten im  
Vintage-Resto 
Amaya verfüh-
ren. Und danach 
geht’s manchmal 
noch ins Havanna 
(Foto) in der Cal-
le de Sant Magí

Nach einem  
Bummel durch 
das Bilderbuch-
dorf kehre ich 
gern im Mar de 
Vins ein: Eine 
Oase in der Fuß-
gängerzone mit 
typisch mallor-
quinischen Patio

 Chillen im Beachclub 

 Hotspot in Artà 
Dasgönn' ich mir!

Auf der nächsten Seite geht’s weiter 
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Mallorca ist  
Poesie und Licht  

Joan Miró, span. Maler

Mallorca ins 
Netz gegangen  GEHEIMTIPP  

Die Blue Bar in Porto- 
colom ist noch eine dieser 

urigen Mallorca-Strand-
kneipen. Erfrischend: die 

eiskalt servierte weiße 
Sangria. Unbedingt reser-

vieren! Tel.: +34  
671 30 87 24

LANDLEBEN IM  
SÜDEN: Die 400 
Jahre alte Finca Son 
Vent in Ca’s Concos 
ist der ideale Ort, 
um aus dem Alltag 
abzutauchen. Im 
Sommer speist man 
im verwunschenen 
Garten. DZ ab  
158 €, inkl. reich-
haltigem Brunch-
Buffet, www. 
son-vent.com

 Pool unter Palmen 

Kosten Sie die Tropfen der Bodega Ribas  
in Consell, eine der ältesten der Insel

Schönster Lifestyle-Store der Insel ist für  
mich das Rialto Living in Palma – mit stilvollem 
Bistro für den Café con leche zwischendurch

SA TORRE: Ursprüngliches 
Mallorca schnuppern die 
Gäste des Agroturismo Sa 

Torre de Santa Eugènia im 
gleichnamigen Ort in der 

Inselmitte. Ruhe ist garantiert, 
denn das Landhotel ist nur für Erwach-
sene. Das Restaurant mit seinen Stein-
bögen und den riesigen, hölzernen 
Weinfässern ist eine Show! DZ ab  
130 €, www.sa-torre.com

 Finca-Feeling 

 HÄPPCHENWEISE  
Palmas Szeneviertel  

Sa Gerrería, nicht weit von  
der Kathedrale entfernt, ist 

der Ort fürs Tapas-Hopping. 
Bei der so genannten „Ruta 
Martiana“ (Dienstags-Route) 
schlendert man von einem 

Lokal zum nächsten und  
probiert die köstlichen  

Portionen im Mini- 
Format. 

Das Viertel Sa 
Gerrería hinter 

der Plaça Ma-
jor in Palma ist 

bei Touristen 
noch wenig 
bekannt. In 

den trendigen 
Bars wie Mol-

tabarra treffen 
sich Einheimi-
sche nach der 

Arbeit zu Ta-
pas und Drinks

Hotel-
Tipp

Hotel-
Tipp

Schlemmen, chillen,  
   rundherum genießen 

 GOURMETSALZ  
In Mallorcas Salinen wird  
an der Wasseroberfläche 

das feine Flor de Sal  
geschöpft. Die Salzblüten 
sind  durch und durch ein 
Naturprodukt, enthalten  

80 Mineralien und Spuren-
elemente. Tolles Souvenir, 
um die Lieben zu Hause – 

und sich selbst – zu  
verwöhnen.

 LIVE-MUSIK  
AM STRAND 

Die Playa von Son Serra  
de Marina in der Bucht von  
Alcúdia ist ein Paradies für 
alle, die naturbelassenen 

Strand mögen. Dazu: lässige 
Bars wie das El Sol, dienstags 

mit Live-Musik. Ein Dorado 
auch für Kiter und  

Surfer.
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In Port d’Andratx mag ich die Kontraste: Schicki-
micki trifft auf hartes Alltagsleben der Fischer
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