NO. 12

DEUTSCHE AUSGABE




R T AL 1

PALMAS PALASTE

Baden kiinnen Sie in den blauen Buchten Mallorcas natiirlich immer
noch. Insider buchen jetzt aber die neuen Refugien in der Altstadt von Palma. Hier
eriffneten kiirzlich zwei ehemalige Herrenhduser als luxuridse Boutiguehotels

er Kionig von Mallorca har ausgedient. Die
D neuen Herren heiffen Kim Schindelhauer

und Mikael Hall. Zwei Hoteliers, die ei-
gentlich gar keine Horeliers sind. Mehr aus Passion
denn aus Kalkiil verwandelten sie ihre privaren
Sradrpalais in emtziickende Bouriquehorels — und
verpassen Mallorca damir ein exklusives Upgrade.
Luxurits wurde die Lieblingsinsel der Deurschen
freilich schon vor ¢in paar Jahren. Allerdings im
Inselinneren, dank schicker Fincas und Resores.
Jerzt wird die Hauprstade Palma zum Place-to-be.
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Mirten in der Alrstade, genaner im Ausgehvierrel
La Lonja, eréffnete im Okrober der Hamburger
Geschiftsmann Kim Schindelhaver sein Palacio
Can Marques. 220 Jahre schotrete ein schweres,
dunkles Holzror die Sichr auf Palmas schiinsten In-
nenhof ab. Dabei ist der Patio mit seiner symmetri-
schen Freirreppe der Grund, weshalb das historische
Herrenhaus als mweirwichrigstes Gebdude der Srade
gilt — nach der Kathedrale. Kein Wunder, dass viele
Mallorquiner itherraschr seehen bleiben, um durch

das Glas einen Blick in diese Scharzkammer zu
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L. Fidtzitch Prinzessin: 75 m? misst dre  Renarssance™- Sade im  Palocro Can Mergues©, 2. Bowdorr-Chhee: Dre XXL-

Betfen in den 24 Suilen des Can Bordoy Grond Howse & Garden® wmschiiefen Semfvorfadnge. 3. Polmos Aol

erfdll dirch newe Boulrgrehoteds ein exklusives Upgrade - prftoresk bletben dre Gassen deanoch. 4. Angesaglesies Res-
taerrant derzert: dre Tapaster,, B Comima®. 5. Griee Oase: Der Goerfen des, Can Bordoy®™ ist der grifite in genz Poimo
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der Alestadr auch edle Restaurants wie das ,Fera®.
Kiichenchef Simon Petutschnig lockt mir seiner me-
diterran-asiatischen Kiiche allabendlich Mallorqui-
ner und internarionale Gourmets in seinen Foodie-
Himmel (Tipp: unbedingt reservieren! Und: das
WJArt-Menii fiir 69 € bestellen. Die Auster ist schon
allein optisch ein Fest!). Wam do G bmn b b
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